
 

LES ENTREES 
Le 1… le bon départ 

La salade verte 10.- 

La salade mêlée  13.- 

La salade Caprese du golfeur 24.50 

La croûte en mousse de chèvre et sa saladine 28.-  

La salade de poulpe tiède, pommes de terre en persillade et olives 28.- 

La salade César au bacon croustillant 29.50 
poulet croustillant, lardons, lettuce romaine, tomates, capres, anchois, 

copeaux de Grana Padano, croutons de pain aux herbes, sauce César maison 

L’assiette de la viande séchée 29.- 

L’assiette de charcuteries et fromage 32.- 
sélection de viandes Suisses et Italiennes 

Le minestrone maison 16.- 
croutons de pain aux herbes 

LES PLATS DU TERROIR 
Le Kloven du Crans 

La croûte complète « Sporting » 27.- 
viande séchée, fromage Raclette, œuf au plat 

Les Rösti 3 étages  25.50 
jambon, fromage et œuf au plat 

La fondue moitié-moitié (min 2 personnes) 26.-p.p. 
servie avec cornichons, oignons et pain maison  

LES PÂTES 
Les Caddie’s specials 

Le spaghetti Carbonara* 25.50 
recette originale à l’œuf et guanciale 

Les Raviolis Caprese (pâtes fraiches)  28.- 
farcis à la tomate et mozzarella 

servis avec une crème de fromage frais et coulis de tomate  

La lasagne maison 24.- 
gratinée au four 

Les penne « Sporting »* 25.- 
jambon cuit, crème, sauce tomate et piment piri-piri 

Tagliolini vongole (pâtes fraiches)* 29.50 
aux palourdes 

* sont aussi possibles de commander avec des pâtes sans gluten  



 

LES PLÂTS 
Le match-play 

Le tartare de bœuf 34.- 
viande de bœuf coupée au couteau et assaisonnée à la manière classique 

servi avec saladine et pommes frites 

Le hamburger « Sporting » 27.-  
100% bœuf, fromage, oignons caramélisés, salade, tomate, sauce maison 

accompagné de pommes frites 

Le roastbeef « Clubhouse » 34.- 
servi avec la sauce tartare et pommes frites 

L’entrecôte de bœuf 46.- 
pommes frites et légumes 

sauces maison au choix : poivre ou béarnaise 

Les escalopes de veau au citron 48.50 
risotto aux petits légumes 

Le vitello tonnato façon Chef 35.50 
pickles d’oignons et pommes frites 

Le filet de poisson au four (selon arrivage) 38.- 
riz et légumes poêlés 

 

POUR LES ENFANTS 
Les Pitches 

Penne au beurre  10.- 

Ravioli à la sauce tomate 14.- 

Escalope de poulet panée et frites  16.50 

Chicken nuggets et frites 14.50 

Petite margherita 9.- 

Petite margherita au jambon cuit  11.- 

 

 

Cher client, chère cliente 

Si vous êtes sujet à des allergies ou intolérances, nos collaborateurs vous informeront volontiers 

sur les ingrédients utilisés dans nos plats sur simple demande de votre part 

Provenances des viandes : Suisse / EU / Amérique du Sud 

Provenance de poisson et crustacés :EU / Pacifique / Atlantique 

  



 

PIZZA 
Le Turn 

Focaccina 11.- 
pâte à pizza, huile d'olive, origan 

Margherita 15.- 
sauce tomate, Mozzarella, basilic 

Margherita Jambon 18.- 
sauce tomate, Mozzarella, jambon cuit  

Napoli 22.- 
sauce tomate, Mozzarella, anchois, câpres, olives  

Marinara 15.- 
sauce tomate, anchois, câpres, ail, origan 

Capricciosa 24.- 
sauce tomate, Mozzarella, jambon cuit, champignons, 

cœur d’artichauts, olives taggiasca  

Diavola 18.- 
sauce tomate, Mozzarella, salami piquant, origan 

Bufalina 22.- 
sauce tomate, Mozzarella de bufflonne, basilic 

Ortolana 23.- 
sauce tomate, Mozzarella, courgettes, aubergines et poivrons sautés 

4 Formaggi 22.- 
Mozzarella, Gorgonzola, Emmental, copeaux de Grana Padano 

Prosciutto e funghi 22.- 
sauce tomate, Mozzarella, jambon cuit, champignons sautés 

Tonnara 21.- 
sauce tomate, Mozzarella, thon, oignon, origan 

Pizza « Sporting » 26.- 
sauce tomate, Mozzarella, jambon cru, roquette, 

Mozzarella cerises, copeaux de Grana Padano et tomates cerises 

Calzone bell’Antonio 24.- 
pizza farcie avec sauce tomate, Mozzarella, 

jambon cuit et ricotta 

Calzone Classico 25.- 
pizza farcie avec sauce tomate, Mozzarella, 

jambon cuit, champignons sautés et œuf 

  



 

LES DESSERTS MAISON 
Rêve d’un Albatros 

La coupe de Tiramisu 11.- 

La tarte au citron meringuée 12.- 

Le Crème Brulée 11.- 

La Tarte du jour  9.50 

 

LES GLACES 
Le dix-neuvième 

Le petit colonel 7.50 
1 boule de sorbet citron servie avec de la vodka 

Le petit valaisan 7.50 
1 boule de sorbet abricot servie avec de l’eau de vie d’abricot 

La meringue glacée 12.50 
1 boule de la glace vanille, meringue, chantilly et sauce au chocolat  

L’assortiment de glaces et sorbets (1 boule) 4.- 
vanille, chocolat, pistache, fraise, moka, citron, abricot, poire 

 

Supplément alcool 3.50 
whisky, limoncello, vodka , eau de vie, etc. 

Supplément chantilly 1,50 

 


